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PL = Produkt-Leitlinie



Die Unterzeichner

Produkt-Leitlinien der 

Branchenorganisationen

Wissenschaftliche Beratung

Gemeinsame Initiative der deut-

schen Lebensmittelwirtschaft  

und des Bundesministeriums für 

Ernährung, Landwirtschaft und 

Verbraucherschutz im Hinblick auf 

die „Leitlinien zur Minimierung von 

trans-Fettsäuren in Lebensmitteln“

Rahmen-Leitlinie zur weiteren  

Minimierung von nicht-ruminan-

ten trans-Fettsäuren in Lebens-

mitteln

 › Bund für Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde e. V. 

 › Bundesministerium für Ernährung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz 

 › Bundesverband der deutschen Süßwarenindustrie e. V. 

 › Bundesverband der Kantinenpächter e. V. 

 › Bundesverband der obst-, gemüse- und kartoffelverarbeitenden Industrie e. V.  

 › Bundesverband der Systemgastronomie e. V.  

 › Bundesverband des deutschen Lebensmittelhandels e. V.  

 › Bundesverband Deutscher Schausteller und Marktkaufleute e. V.  

 › Bundesverband Schnellgastronomie und Imbissbetriebe e. V.  

 › der Backzutatenverband e. V. 

 › deutscher Hotel- und Gaststättenverband e. V.  

 › deutscher Konditorenbund 

 › deutscher Schausteller Bund e. V.  

 › deutsches tiefkühlinstitut e. V. 

 › OVId Verband der ölsaatenverarbeitenden Industrie in deutschland e. V. 

 › Verband der deutschen Margarineindustrie e. V. 

 › Verband der Hersteller kulinarischer Lebensmittel e. V. 

 › Verband deutscher Großbäckereien e. V. 

 › Zentralverband des deutschen Bäckerhandwerks e. V. 

 › Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsäuren 

in Backmargarinen, Ziehmargarinen und Kremmargarinen

 › Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsäuren 

in Frittierölen und -fetten

 › Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsäuren 

in Siedeölen und -fetten

 › Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsäuren 

in Knabberartikeln (BdSI)

 › Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsäuren 

in Feinen Backwaren (BdSI)

 › Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsäuren 

in Kartoffelverarbeitungsprodukten (BOGK)

 › Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsäuren 

in tiefkühl-Pizzen (dtI)

 › Max Rubner-Institut, Bundesforschungsinstitut für Ernährung und Lebensmittel

 › Was sind trans-Fettsäuren? 

 › Bestimmungsmethoden

 › Beispiele für funktionelle und technologische aspekte beim 

Einsatz von teilweise gehärteten Fetten

 › Status quo

 › Ziele der Leitlinie

 › Vorgehensweise

 › analytik
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