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GEMEINSAME INITIATIVE DER DEUTSCHEN
LEBENSMITTELWIRTSCHAFT UND DES
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INITIATIVE DES BMELV UND DER
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INHALT

(STAND 01.06.2012)

Gemeinsame Initiative der deut-

schen Lebensmittelwirtschaft
und des Bundesministeriums fir
Erndhrung, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz im Hinblick auf
die ,Leitlinien zur Minimierung von

trans-Fettsauren in Lebensmitteln®

Die Unterzeichner

>

>

>

>

>

Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde e. V.
Bundesministerium flir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
Bundesverband der Deutschen Stilwarenindustrie e. V.

Bundesverband der Kantinenpachter e.V.

Bundesverband der obst-, gemiise- und kartoffelverarbeitenden Industrie e. V.
Bundesverband der Systemgastronomie e.V.

Bundesverband des Deutschen Lebensmittelhandels e.V.

Bundesverband Deutscher Schausteller und Marktkaufleute e. V.
Bundesverband Schnellgastronomie und Imbissbetriebe e.V.

Der Backzutatenverband e.V.

Deutscher Hotel- und Gaststattenverband e.V.

Deutscher Konditorenbund

Deutscher Schausteller Bund e.V.

Deutsches Tiefkihlinstitut e. V.

0VID Verband der dlsaatenverarbeitenden Industrie in Deutschland e. V.
Verband der Deutschen Margarineindustrie e.V.

Verband der Hersteller kulinarischer Lebensmittel e. V.

Verband Deutscher Grof3bdckereien e. V.

Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V.

Wissenschaftliche Beratung

>

Max Rubner-Institut, Bundesforschungsinstitut fiir Ernahrung und Lebensmittel

Rahmen-Leitlinie zur weiteren
Minimierung von nicht-ruminan-
ten trans-Fettsduren in Lebens-

mitteln

Was sind trans-Fettsduren?

Bestimmungsmethoden

Beispiele fir funktionelle und technologische Aspekte beim
Einsatz von teilweise geharteten Fetten

Status quo

Ziele der Leitlinie

Vorgehensweise

Analytik

Produkt-Leitlinien der

Branchenorganisationen

Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsauren
in Backmargarinen, Ziehmargarinen und Kremmargarinen
Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsauren
in Frittierélen und -fetten

Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsauren
in Siededlen und -fetten

Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsauren
in Knabberartikeln (BDSI)

Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsduren
in Feinen Backwaren (BDSI)

Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsauren
in Kartoffelverarbeitungsprodukten (BOGK])
Produkt-Leitlinie zur Minimierung von trans-Fettsauren
in Tiefkiihl-Pizzen (DTI)



