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Deutscher Fruchthandelsverband e. V. Deutscher Fruchthandelsverband e. V. (DFHV) www.dfhv.de
Banksstrale 28 E-Mail: info@dfhv.de
Leitlinien fiir eine Gute Hygienepraxis im Fruchthandel 20097 Hamburg Tel.: (040) 323255-0 X
(9/1999)
Verband der deutschen Fruchtsaft-Industrie e. V. Verband der deutschen Fruchtsaft-Industrie e. V. www.fruchtsaft.org
(VdF) E-Mail: info@fruchtsaft.net
Leitlinie fiir eine Gute Hygienepraxis in der Fruchtsaft-Industrie Mainzer StralRe 253 Tel.: (0228) 95460-0 X
(1/2000) 53179 Bonn
Wirtschaftsverbande im ,Forum der Deutschen Weinwirtschaft” Forum der Deutschen Weinwirtschaft (DWV) www.dwv-online.de
Deutscher Weinbauverband e. V. E-Mail: info@dwv-online.de
Leitlinien fiir eine Gute Hygienepraxis in der Weinwirtschaft Heussallee 26 Tel.: (0228) 949325-0 X
(10/2000) 53113 Bonn
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des FischgroRhandels e. V. E-Mail: info@fischverband.de
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Lebensmittelverband Deutschland e. V. Lebensmittelverband Deutschland e. V. www.lebensmittelverband.de
Bundesverband des Deutschen Lebensmittelhandels e. V. (BVLH) (ehemals BLL) E-Mail: info@lebensmittelverband.de
Deutscher Bauernverband e. V. (DBV) Claire-Waldoff-Strale 7 Tel.: (030) 206143-142
Deutscher Hotel- und Gaststéattenverband e. V. (DEHOGA) 10117 Berlin
Deutscher Fleischerverband e. V. (DFV)
Hauptverband des Deutschen Einzelhandels e. V. (HDE) X
Leitlinie fiir Gute Verfahrenspraxis Temperaturanforderungen fiir bestimmte Lebensmittel
tierischen Ursprungs, die in Betrieben des Einzelhandels lose oder selbst verpackt abgegeben
werden
(8/2006)
Verband Deutscher Kiihlhduser und Kiihllogistikunternehmen e. V. (VDLK) Verband Deutscher Kiihlhduser und www.vdkl.com
Kiihllogistikunternehmen e. V. (VDKL) E-Mail: info@vdkl.de X
Leitlinien fiir eine Gute Hygienepraxis in Kiihlhdusern Schedestralle 11 Tel.: (0228) 20166-0
(Uberarbeitete Fassung 12/2006) 53113 Bonn
Hauptverband des Deutschen Einzelhandels e. V. (HDE) Hauptverband des Deutschen Einzelhandels e. V. www.einzelhandel.de
(HDE) E-Mail: hde@einzelhandel.de
HDE-Leitlinie fiir eine gute Verfahrenspraxis gemaR der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 iber Le- | Am Weidendamm 1 A Tel.: (030) 726250-0 X
bensmittelhygiene 10117 Berlin
(Uberarbeitete Fassung 10/2008)
Deutscher Caritasverband e. V. Lambertus-Verlag www.lambertus.de
MitscherlichstraBe 8 E-Mail: info@lambertus.de
Diakonisches Werk der Evangelischen Kirche in Deutschland e. V. 79108 Freiburg Tel.: (0761) 36825-0 X
Sicherung der Hygiene in Zentralkiichen
(2/2016)
Deutscher Bauernverband e. V. (DBV) Lebensmittelverband Deutschland e. V www.lebensmittelverband.de
Deutscher Fleischer-Verband e. V. (DFV) (ehemals BLL) E-Mail: info@lebensmittelverband.de
Hauptverband des Deutschen Einzelhandels e. V. (HDE) Claire-Waldoff-Strale 7 Tel.: (030) 206143-142
Verband des deutschen Cash-and Carry-GroBhandels e. V. 10117 Berlin
Lebensmittelverband Deutschland e. V. (ehemals BLL)
Leitlinie fiir Gute Verfahrenspraxis zur Anpassung der Probenahmehaufigkeit in Betrieben, die X
kleine Mengen Hackfleisch und Fleischzubereitungen herstellen
(11/2009)
Hinweise zur Auslegung und Umsetzung der o. g. Leitlinie sowie ,Technische Hinweise fiir die
Probenahme” (12/2011)
German WaterCooler Association e. V. (GWCA) German WaterCooler Association e. V. (GWCA) www.gwca.de
Bundesverband der Deutschen Vending- Automatenwirtschaft (BDV) Zeppelinstralie 2 E-Mail: info@gwca.de
76185 Karlsruhe Tel.: (0721) 9595-672
Leitlinie fiir Gute Hygiene-Praxis fiir Vertreiber und Betreiber von leitungsgebundenen Wasser- | Bundesverband der Deutschen X
spendern (POU - Point of Use) Vending-Automatenwirtschaft e. V www.bdv-vending.de
(7/2010) WeiBhausstraBe 36 - 38 E-Mail: info@bdv-vending.de
50939 KélIn Tel.: (0221) 44 79 68
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Deutscher Fleischer-Verband e. V. Deutscher Fleischerverband e. V. (DFV) www.fleischerhandwerk.de
Kennedyallee 53 E-Mail: info@fleischerhandwerk.de
Leitlinie fiir eine gute Hygienepraxis in handwerklichen Fleischereien 60596 Frankfurt Tel.: (069) 63302-0 X
(geanderte und erweiterte Auflage 2025)
1. Auflage 2006 Fir Nichtmitglieder ausschlielich in ge-
2. gednderte und erweiterte Auflage 2009 druckter Form und kostenpflichtig tiber X
3. gednderte Auflage 2011 https://www.fleischerhand-
4. gednderte und erweiterte Auflage 2025 werk.de/recht/leitlinie.html
Deutscher Hotel- und Gaststattenverband e. V. (DEHOGA) INTERHOGA/DEHOGA SHOP www.dehoga-shop.de
Gesellschaft zur Férderung des deutschen Hotel- und | www.dehoga-sparbuch.de
Leitlinie fiir eine Gute Hygienepraxis in der Gastronomie Gaststattengewerbes mbH E-Mail: bestellungen@interhoga.de X
(3. Auflage, 7/2022) Am Weidendamm 1A Tel.: (030) 590099-850
10117 Berlin
Bundesverband Guterkraftverkehr und Logistik e. V. / Transfrigoroute Deutschland e. V. Bundesverband Guterkraftverkehr und www.bgl-ev.de
Logistik e. V. (BGL) E-Mail: bgl@bgl-ev.de
Leitlinie fiir eine Gute Lebensmittelhygiene beim Lebensmitteltransport Breitenbachstralle 1 Tel.: (069) 7919-0 X
(Uberarbeitete Fassung 4/2012) 60487 Frankfurt
Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V. Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks www.baeckerhandwerk.de
Leitlinie fiir eine Gute Lebensmittelhygiene-Praxis im Backer- und Konditorenhandwerk e. V. E-Mail: zv@baeckerhandwerk.de
(unbearbeitete Neuauflage, 5/2012) Neustadtische KirchstraBe 7a Tel.: (030) 206455-0 X
10117 Berlin
Bundesverband fiir Kindertagespflege e. V. Bundesverband fur Kindertagespflege e. V. (BVKTP) | www.bvktp.de
BaumschulenstraBe 74 E-Mail: info@bvktp.de
Leitlinie fiir eine gute Lebensmittelhygienepraxis in der Kindertagespflege 12437 Berlin Tel.: (030) 78 09 70 69
(9/2013) Tel.: (030) 78 09 70 91
Industriegaseverband e. V. Industriegaseverband e. V. www.industriegaseverband.de
Komddienstralle 48 E-Mail: kontakt@industriegaseverband.de
Leitlinie fiir eine gute Verfahrenspraxis zur Herstellung, Abfiillung und Distribution von lebens- | 50667 Koln Tel.: (0221)91 25750 X
mittelgeeigneten Trockeneispellets und -nuggets
(12/2014)
Verband Deutscher Miihlen e. V. (VDM) Verband Deutscher Miihlen (VDM) www.muehlen.org
Neustadtische Kirchstralle 7A E-Mail: vdm@muehlen.org
Hygiene-Leitlinien fiir Getreidemiihlen 10117 Berlin Tel.: (030) 2123369 -0 X
(Uberarbeitete Fassung 1/2016)
Zentralverband der Deutschen Geflligelwirtschaft e. V. Zentralverband der Deutschen Geflligelwirtschaft www.zdg-online.de
e. V. (ZDG) E-Mail: info@zdg-online.de X
Hygiene-Leitlinien fiir Eierpackstellen Claire-Waldoff-Stralle 7 Tel.: (030) 288831-10
(Uberarbeitete Fassung 11/2016) 10117 Berlin
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Lebensmittelverband Deutschland e. V. Lebensmittelverband Deutschland e. V. www.lebensmittelverband.de
Bundesverband des Deutschen Lebensmittelhandels e. V. Claire-Waldoff-Strale 7 E-Mail: info@lebensmittelverband.de
10117 Berlin Tel.: (030) 206143-142
Leitlinie fiir Gute Verfahrenspraxis zur Durchfiihrung der mikrobiologischen Eigenkontrollen bei X
der Selbstherstellung von verzehrfertigen, vorzerkleinerten Obst- und Gemiiseprodukten im Ein-
zelhandel
(12/2016)
Uniteis e. V. Uniteis e. V. www.uniteis.com
Union der italienischen Speiseeishersteller Tel.: (06182) 93300
Leitlinie fiir eine Gute Hygiene- und HACCP-Praxis sowie zur Durchfiihrung mikrobiologischer Kapellenstralle 15 X
Eigenkontrollen bei der handwerklichen Herstellung von nicht vorverpacktem Speiseeis 63500 Seligenstadt
(2/2017)
German WaterCooler Association e. V. (GWCA) German WaterCooler Association e. V. (GWCA) www.gwca.de
Zeppelinstralie 2 E-Mail: info@gwca.de
Leitlinien flir Gute Hygienepraxis fiir Watercooler-Unternehmen 76185 Karlsruhe Tel.: (0721) 9595-672 X
(Uberarbeitete Fassung 7/2017)
IndustrieGaseVerband IGV e. V. IndustrieGaseVerband IGV e. V. www.industriegaseverband.de
Franzosische Stralle 8 E-Mail: kontakt@industriegaseverband.de
Leitlinien fiir gute Verfahrenspraxis zur Herstellung, Abfiillung und Distribution von 10117 Berlin Tel.: (030) 2064 588 00 X
Lebensmittelgasen
(Uberarbeitete Fassung 2/2018)
Verband des Cash and Carry- und ZustellgroRhandels e. V. Verband des Cash and Carry- und www.ccverband.eu
ZustellgroBhandels e. V. E-Mail: schwenke@ccverband.eu
Leitlinie zur guten Verfahrens- und Hygienepraxis im C + C-GroBhandelsmarkt Am Weidendamm 1 A Tel.: (030) 5900 99-599 X
(Uberarbeitete Fassung 5/2018) 10117 Berlin
Deutsche Gesellschaft fiir Hauswirtschaft e. V. (dgh) Deutsche Gesellschaft fiir Hauswirtschaft e. V. www.dghev.de
HafenstralBe 9 E-Mail: dgh@dghev.de
Leitlinien ,Feste sicher feiern” (fiir Veranstalter und fiir ehrenamtliche Helfer) 48432 Rheine Tel.: (05971) 8007398 X
(2. Auflage, 5/2018)
Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gaststatten Berufsgenossenschaft https://lebensmittelhygiene.portal.bgn.de
Bundesverband der Lebensmittelkontrolleure e. V. Nahrungsmittel und Gaststatten (BGN) www.bgn.de
Bundesverband Deutscher Schausteller und Marktkaufleute e. V. Dynamostralle 7-11 E-Mail: info@bgn.de
Bundesverband Schnellgastronomie und Imbissbetriebe e. V. 68165 Mannheim Tel.: (0621) 4456-0
Deutscher Schaustellerbund e. V. X

Bund fiir Lebensmitterecht und Lebensmittelkunde e. V.

Leitlinie fiir eine Gute Lebensmittelhygienepraxis in ortsveranderlichen Betriebsstatten
(Uberarbeitete Fassung 6/2018)
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Private Brauereien Bayern e. V. Private Brauereien Bayern e. V. www.private-brauereien-bayern.de
Private Brauereien Deutschland e. V. Thomas-Wimmer-Ring 9 E-Mail: info@private-brauereien-bayern.de
80539 Miinchen Tel.: 089/290956-0
Leitlinie Hygiene und HACCP in kleinen und mittelstandischen Brauereien
(2/2019) www.private-brauereien.de
Private Brauereien Deutschland e. V. E-Mail: info@private-brauereien-deutsch-
Rheinstralle 11 land.de
65549 Limburg Tel.: (06431) 52048
Sarah-Wiener-Stiftung Sarah-Wiener-Stiftung www.sw-stiftung.de
WohlertstraRe 12-13 E-Mail: info@sw-stiftung.de
Merkblatt Gute Hygienepraxis beim padagogischem Kochen mit Kindern 10115 Berlin Tel.: (030) 707180-260 X
(2. Auflage, 5/2024)
Lebensmittelverband Deutschland e. V. Lebensmittelverband Deutschland e. V. www.lebensmittelverband.de
Bundesverband der Systemgastronomie e. V. (ehemals BLL) E-Mail: info@lebensmittelverband.de
Bundesverband des Deutschen Lebensmittelhandels e. V. (BVLH) Claire-Waldoff-Stralle 7 Tel.: (030) 206143-142
DEHOGA Deutscher Hotel- und Gaststattenverband e. V. 10117 Berlin
Deutsche Gesellschaft fiir Hauswirtschaft e. V. (dgh)
Deutscher Konditorenbund e. V. X
Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V.
Leitlinie ,Hygiene beim Umgang mit kundeneigenen Bechern zur Abgabe von Heil3getranken in
Bedienung oder Selbstbedienung” / Merkblatt ,Coffee-to-go“-Becher
(unveréanderte 2. Auflage, 9/2019)
Lebensmittelverband Deutschland e. V. Lebensmittelverband Deutschland e. V. www.lebensmittelverband.de
Bundesverband der Systemgastronomie e. V. (ehemals BLL) E-Mail: info@lebensmittelverband.de
Bundesverband des Deutschen Lebensmittelhandels e. V. (BVLH) Claire-Waldoff-Strale 7 Tel.: (030) 206143-142
DEHOGA Deutscher Hotel- und Gaststattenverband e. V. 10117 Berlin
Deutsche Gesellschaft fiir Hauswirtschaft e. V. (dgh) X
Deutscher Konditorenbund e. V.
Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V.
Leitlinie ,Hygiene beim Umgang mit kundeneigenen Behaltnissen zur Abgabe von Lebensmit-
teln in Bedienung oder Selbstbedienung” / Merkblatt ,Mehrweg-Behaltnisse”
(3/2020)
Lebensmittelverband Deutschland e. V. Lebensmittelverband Deutschland e. V. www.lebensmittelverband.de
Bundesverband der Systemgastronomie e. V. (ehemals BLL) E-Mail: info@lebensmittelverband.de
Bundesverband des Deutschen Lebensmittelhandels e. V. (BVLH) Claire-Waldoff-Strale 7 Tel.: (030) 206143-142
DEHOGA Deutscher Hotel- und Gaststattenverband e. V. 10117 Berlin
Deutsche Gesellschaft fiir Hauswirtschaft e. V. (dgh)
Deutscher Konditorenbund e. V. X

Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V.

Leitlinie ,Hygiene beim Umgang mit Mehrweggeschirren innerhalb von Pfand-Poolsystemen” /
Merkblatt ,Pool-Geschirr”
(3/2020)
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Deutscher Bauernverband e. V. Deutscher Bauernverband e. V. (DBV) www.bauernverband.de
Fordergemeinschaft "Einkaufen auf dem Bauernhof” Claire-Waldoff-Strale 7 E-Mail: presse@bauernverband.net
10117 Berlin Tel.: (030) 31904-0
Leitlinien fiir eine gute Lebensmittelhygienepraxis und zur Durchfiihrung betrieblicher Eigenkon- X
trollen in landwirtschaftlichen Betrieben mit Direktvermarktung https://einkaufen-auf-dem-bauern-
(Uberarbeitete Fassung, 3. Auflage, 6/2020) Férdergemeinschaft "Einkaufen auf dem Bauernhof” | hof.com/de/fuer-hoefe
Claire-Waldoff-Strale 7 Tel.: (030) 31904-269
10117 Berlin
Verband der Deutschen Milchwirtschaft e. V. Verband der Deutschen Milchwirtschaft e. V. www.deutsche-milchwirtschaft.de
Claire-Waldoff-Stralle 7 E-Mail: info@deutsche-milchwirtschaft.de X
Leitlinie tiber die Aussetzung der Milchlieferung und Beendigung dieser Aussetzung 10117 Berlin Tel.: (030) 31904-243
(2/2021)
Deutscher Verband der Aromenindustrie e. V. (DVAI) Deutscher Verband der Aromenindustrie e. V. (DVAI) | www.aromenverband.de
Friedrichstralle 166 E-Mail: info@dvai-dvrh.eu X
Leitlinie fiir eine gute Hygienepraxis in der Aromenindustrie 10117 Berlin Tel.: (030) 24088659-0
(Uberarbeitete Fassung 12/2021)
DB Fernverkehr AG Lebensmittelsicherheit Personenverkehr DB Fernverkehr AG E-Mail: db.lebensmittelsicherheit.pv@deut-
Lebensmittelsicherheit Personenverkehr schebahn.com
Leitlinie zur Lebensmittelsicherheit im Schienenpersonenverkehr der Deutschen Bahn Europaallee 70-76
(4. Ausgabe: 01/2025 Rev.4) 60326 Frankfurt X
2. Ausgabe in englischer Fassung verfligbar:
Food safety guideline for Rail Passenger Transport
(10/2014)
Bundesverband Mobile Geflligelhaltung e. V. Bundesverband Mobile Geflligelhaltung e. V. www.mobilstallverband.de
Beekscher Weg 58 E-Mail: info@mobilstallverband.de
Leitlinie fiir die Direktvermarktung von Geflligelfleisch ohne EU-Zulassung 46509 Xanten Tel.: (0152) 2923 5288 X
Lebensmittelhygienische Voraussetzungen fiir das Schlachten und Zerlegen von Gefliigel
(2. Auflage, 12/2023)
Deutscher Caritasverband e. V Lambertus-Verlag GmbH www.lambertus.de
Evangelisches Werk fiir Diakonie und Entwicklung e. V. Mitscherlichstralle 8 E-Mail: info@lambertus.de
Deutsche Gesellschaft fiir Hauswirtschaft e. V. 79108 Freiburg Tel.: (0761) 36825-0
Leitlinie fiir eine gute Lebensmittelhygienepraxis in sozialen Einrichtungen
+Wenn in sozialen Einrichtungen und Diensten gekocht wird“
(vollstandig Uberarbeitete Fassung als Vorversion erhaltlich, 10/2022)
Lebensmittelverband Deutschland e. V. Lebensmittelverband Deutschland e. V. www.lebensmittelverband.de
Claire-Waldoff-StralRe 7 E-Mail: staehle@lebensmittelverband.de
Leitlinie fiir Gute Verfahrenspraxis mit ,Empfehlungen fiir Praventionsmafnahmen gegen 10117 Berlin Tel.: (030) 206143-142 X

Listeria monocytogenes in bestimmten Bereichen der Lebensmittelherstellung”
(1. Ausgabe, 11/2023)
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Verband der Kali- und Salzindustrie e. V.

Leitlinien fur eine gute Hygienepraxis in der Salzindustrie
1.Ausgabe, 1/2011
Uberarbeite Fassung, 12/2025

VKS - Verband der Kali- und Salzindustrie e.V.
Reinhardtstralle 18A
10117 Berlin

www.vks-kalisalz.de
E-Mail: info@vks-kalisalz.de
Tel.: (030) 8471069-0

https://vks-kalisalz.de/medien/leitlinien-fuer-
eine-gute-hygienepraxis-in-der-salzindustrie/

FIS-VL:

Diese Leitlinien sind fiir Zugriffsberechtigte im verwaltungsinternen Netzwerk des Bundeministeriums fiir Ernahrung Landwirtschaft und Verbraucherschutz (FIS-VL) eingestellt.
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Als nationale Leitlinien fiir gute Hygienepraxis anerkannte DIN-Normen

Herausgeber
Titel

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 6650-1 ,Getrankeschankanlagen - Teil 1: Allgemeine Anforderungen” (4/2006)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 6650-5 ,Getrankeschankanlagen - Teil 5: Sicherheitstechnische, hygienische und anwendungstechnische Anforderungen an verwendungsfertige Getrankeschankanlagen, Bauteilgruppen und Bauteile
sowie ihre Priifung” (12/2014)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 6650-6 ,Getrankeschankanlagen - Teil 6: Anforderungen an Reinigung und Desinfektion” (12/2014)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 6650-7 ,Getrankeschankanlagen - Teil 7: Hygienische Anforderungen an die Errichtung von Getréankeschankanlagen® (8/2021)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 6650-8 ,Getrankeschankanlagen - Teil 8: Anforderungen an leitungsgebundene Wasseranlagen” (12/2009)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 6650-9 ,Getrankeschankanlagen - Teil 9: Freistehende Wasseranlagen® (11/2020)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10500 ,Lebensmittelhygiene - Verkaufsfahrzeuge und ortsveranderliche, nichtstandige Verkaufseinrichtungen fiir leicht verderbliche Lebensmittel - Hygieneanforderungen, Priifung (1/2019)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10501-1 ,Lebensmittelhygiene - Verkaufsmabel - Teil 1: Verkaufskiihimdbel fiir gefrorene und tiefgefrorene Lebensmittel sowie Speiseeis; Hygieneanforderungen, Priifung” (12/2019)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10501-2 ,Lebensmittelhygiene - Verkaufsmabel - Teil 2: Verkaufskiihimobel fiir gekiihlte Lebensmittel - Hygieneanforderungen, Priifung” (12/2011)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10501-3 ,Lebensmittelhygiene - Verkaufsmabel - Teil 3: Verkaufsbehalter fiir Lebensmittel, die bei Umgebungstemperatur feilgeboten werden - Hygieneanforderungen, Priifung” (12/2011)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10501-4 ,Lebensmittelhygiene - Verkaufsmabel - Teil 4: Verkaufswarmemabel fiir heil gehaltene Lebensmittel - Hygieneanforderungen, Priifung” (12/2011)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10501-5 ,Lebensmittelhygiene - Verkaufsmébel - Teil 5: Verkaufskiihimdbel zum Anbieten von Salaten und SalatsoRen in Selbstbedienung; Hygieneanforderungen, Priifung” (6/2006)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10505 ,Lebensmittelhygiene - Liiftungseinrichtungen fiir Lebensmittelverkaufsstatten - Anforderungen, Priifung” (12/2019)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10506 ,Lebensmittelhygiene - Gemeinschaftsverpflegung” (3/2023)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10507 ,Lebensmittelhygiene - Sahneaufschlagmaschinen, Mischpatronentyp - Hygieneanforderungen, Priifung” (2/2019)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10508 ,Lebensmittelhygiene - Temperaturen fiir Lebensmittel” (3/2022)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10514 ,Lebensmittelhygiene - Hygieneschulung” (7/2024)
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Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10516 ,Lebensmittelhygiene - Reinigung und Desinfektion” (10/2020)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10518 ,Lebensmittelhygiene - Herstellung und unmittelbare Abgabe von Speiseeis an den Verbraucher - Hygieneanforderungen, Priifung (4/2019)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10519 ,Lebensmittelhygiene - Selbstbedienungseinrichtungen fiir unverpackte Lebensmittel - Hygieneanforderungen” (12/2020)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10522 ,Lebensmittelhygiene - Gewerbliches maschinelles Spiilen von Mehrwegkasten und Mehrwegbehiltnissen fiir unverpackte Lebensmittel - Hygieneanforderungen, Priifung” (1/2006)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10523 ,Lebensmittelhygiene - Schadlingsbekdampfung im Lebensmittelbereich” (9/2016)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10524 ,Lebensmittelhygiene - Arbeitsbekleidung in Lebensmittelbetrieben” (6/2020)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10526 ,Lebensmittelhygiene - Riickstellproben in der Gemeinschaftsverpflegung” (8/2017)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10527 ,Lebensmittelhygiene - Abgabe von leicht verderblichen Lebensmitteln aus Verkaufsautomaten - Hygieneanforderungen” (1/2024)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10528 ,Lebensmittelhygiene - Anleitung fiir die Auswahl von Werkstoffen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln - Allgemeine Grundsatze" (8/2017)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10536 ,Lebensmittelhygiene - Cook & Chill-Verfahren - Hygieneanforderungen” (3/2023)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10543 ,Lebensmittelhygiene - Lebensmittellieferungen an Endverbraucher (insbesondere Onlinehandel) - Hygieneanforderungen und notwendige Informationen” (3/2022)

Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN 10544 ,Lebensmittelhygiene - Gewerbliche Spiilmaschinen - Erganzende Hygieneanforderungen und Priifungen” (7/2024)
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